BACHOG LA PEALA
LIA0 B CHHAIDEE

RISTORANTE "mﬁy\cmﬂ

A LIDO DI CAMAIORE, DAL 1972.

A Percorso Dedusiazione

Soltanto per l'intero Tavolo | Just Whole Table

Tartare di pescato alla mediterranea,

pomodoro, colatura di mozzarella, basilico e briciole di pane croccante

Tartare raw mediterranean style, with tomato, mozzarella, roasted bread (1,4,7,12)

Fusilloni, fondo di crostacei, mazzancolle scottate, pesto di zucchine e ginger

Fusilloni (short pasta) with shellfish broth, prawns, courgettes and ginger (1,2,7,9,12)

Trancio di Pescato al forno,

patate ¢ salsa di pomodoro bruciato

Fish of the day in the oven, mush potatoes, roasted tomato sauce (4,5,7,8,12)

Dessert

70 € a persona | bevande non incluse



Antipasli

Il nostro Crudo di Mare: selezione di pesci e crostacei
Selection of raw local fish, scampi, prawns, oyster
(2,4,9,12,14) 45

Le Ostriche | Oysters
(14) 6 cad

Tartare di pescato alla mediterranea,
pomodoro, colatura di mozzarella, basilico
e briciole di pane croccante

Tartare raw mediterranean style, with tomato, mozzarella, roasted bread 24
(1,4,7.12)

Seppioline scottate, zucchine croceanti alla scapece

maionese all'aglio ¢ lardo di seppia

Roasted small cuttlefishes, crunchy courgetees, its mayo 22
(1,2,3,12,14)

La Vaporata di Mare servita con la nostra maionese
Boiled mix seafood, our mayo on the side
(2,3,4,12,14) 25

Uovo in doppia cottura, zucca e

fonduta di pecorino di Pienza Gran Riserva
Fried egg, pumpkin and pecorino fondue (1,3,7) 18

“Legenda Allergeni

1 Cereali contenenti glutine, 2 Crostacei, 3 Uova ¢ prodotti a base di uova, 4 Pesce e prodotti a base di pesce,

5 Arachidi ¢ prodotti a base di arachidi, 6 Soia ¢ prodotti a base di soia, 7 Latte ¢ prodotti a base di latte, 8 Frutta
a guscio, 9 Sedano ¢ prodotti a base di sedano, 10 Senape ¢ prodotti a base di senape, 11 Semi di sesamo ¢
prodotti a base di semi di sesamo, 12 Anidride solforosa e solfiti, 13 Lupini e prodotti a base di lupini,

14 Molluschi e prodotti a base di Molluschi.

N.B. : essendo presenti nella nostra cucina i suddecti allergeni,
ai sensi del REG. CE n. 1169/2011, non si possono escludere contaminazioni crociate.

SI PREGA DI INDICARE EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE
AL PERSONALE DI SALA AL MOMENTO DELL'ORDINE.



Primi Piatt

Spaghetti “alla Risacca”, dal 1972:

con il meglio del nostro mare
Spaghetti, with mix local fish, squids, prawns

(1,2,4,9,12,14)
22

Fusilloni, fondo di crostacei, mazzancolle scottate,

pesto di zucchine e zenzero
Fusilloni (type of short pasta) shellfish broth,

with prawns, courgettes and ginger (1,2,7,9,12) 25

Risotto pizzaiola e cozze
riso carnaroli Gran Riserva
Risotto with mussels, tomato, basil and mozzarella

24
(7.9,12)

Tagliacelle di grani antichi,
funghi porcini, parmigiano di montagna 30 mesi ¢ nepitella
Tagliateﬂe “ancient grains”,
porcini mushrooms, parmigiano fondue, nepitella (1,3,7,9)

Ravioli al Plin ripieni di rosticciana,

burro nocciola e demi-glace

Ravioli stuffed with ribs, butter, demi-glace (1,3,7,9,12) o

“Legenda Allergeni

1 Cereali contenenti glutine, 2 Crostacei, 3 Uova e prodotti a base di uova, 4 Pesce ¢ prodotti a base di pesce,

5 Arachidi ¢ prodotti a base di arachidi, 6 Soia ¢ prodotti a base di soia, 7 Latte ¢ prodotti a base di latte, 8 Frutta
a guscio, 9 Sedano ¢ prodotti a base di sedano, 10 Senape ¢ prodotti a base di senape, 11 Semi di sesamo ¢
prodotti a base di semi di sesamo, 12 Anidride solforosa e solfiti, 13 Lupini ¢ prodotti a base di lupini,

14 Molluschi e prodocti a base di Molluschi.

N.B. : essendo presenti nella nostra cucina i suddecti allergeni,

ai sensi del REG. CE n. 1169/2011, non si possono escludere contaminazioni crociate.

SI PREGA DI INDICARE EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE
AL PERSONALE DI SALA AL MOMENTO DELL'ORDINE.



SecondiPiatli

Gran Frittura di mare :

calamari, crostaceti, pescaro, verdure e maionese
Mix Fried fish and vegetables with our Mayo
(17273747578712v14) 26

Branzino al sale, verdure di stagione,

patate al forno, maionese

Minimo due persone
Salt crusted Seabass, scasonal Vegetables,
roasted potatoes, mayo (4,5,6,7)

38/porzione
Trancio di Pescato, patate, salsa di pomodoro bruciato

Fish of the day in the oven, mush potatoes, roasted tomato sauce (4,7) 45
Catalana di Astice, Scampi e Mazzancolle

Boiled Lobster, Scampi and prawns catalana style (2,3,5,7,12) 75
Guancia di manzo brasata e puré di patate

Braised beef check, mush potatoes
(7,9,12) 30

Pane fatto in casa e coperto 5

“egenda Allergeni

1 Cereali contenenti glutine, 2 Crostacei, 3 Uova ¢ prodotti a base di uova, 4 Pesce ¢ prodotti a base di pesce,

5 Arachidi ¢ prodotti a base di arachidi, 6 Soia ¢ prodotti a base di soia, 7 Latte ¢ prodotti a base di latte, 8 Frutta
a guscio, 9 Sedano ¢ prodotti a base di sedano, 10 Senape ¢ prodotti a base di senape, 11 Semi di sesamo ¢
prodotti a base di semi di sesamo, 12 Anidride solforosa e solfiti, 13 Lupini ¢ prodotti a base di lupini,

14 Molluschi e prodotti a base di Molluschi.

N.B. : essendo presenti nella nostra cucina i suddecti allergeni,

ai sensi del REG. CE n. 1169/2011, non si possono escludere contaminazioni crociate.

SI PREGA DI INDICARE EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE
AL PERSONALE DI SALA AL MOMENTO DELL'ORDINE.



	Il  Percorso  Degustazione
	Tartare di pescato alla mediterranea,
	pomodoro, colatura di mozzarella, basilico e briciole di pane croccante
	Tartare raw mediterranean style, with tomato, mozzarella, roasted bread (1,4,7,12)
	Fusilloni, fondo di crostacei, mazzancolle scottate, pesto di zucchine e ginger

	Fusilloni (short pasta) with shellfish broth, prawns, courgettes and ginger (1,2,7,9,12)
	Trancio di Pescato al forno,
	patate e salsa di pomodoro bruciato
	Fish of the day in the oven, mush potatoes, roasted tomato sauce (4,5,7,8,12)


	Dessert
	70 € a persona | bevande non incluse
	Il nostro Crudo di Mare: selezione di pesci e crostacei
	Le Ostriche | Oysters

	Tartare di pescato alla mediterranea,
	pomodoro, colatura di mozzarella, basilico
	e briciole di pane croccante
	Tartare raw mediterranean style, with tomato, mozzarella, roasted bread

	Roasted small cuttlefishes, crunchy courgettes, its mayo
	(1,2,3,12,14)

	La Vaporata di Mare servita con la nostra maionese
	(2,3,4,12,14)
	Uovo in doppia cottura, zucca e
	fonduta di pecorino di Pienza Gran Riserva

	Fried egg, pumpkin and pecorino fondue (1,3,7)


	Antipasti
	45
	6 cad
	24
	22
	25
	18

	Legenda Allergeni
	1 Cereali contenenti glutine, 2 Crostacei, 3 Uova e prodotti a base di uova, 4 Pesce e prodotti a base di pesce,
	5 Arachidi e prodotti a base di arachidi, 6 Soia e prodotti a base di soia, 7 Latte e prodotti a base di latte, 8 Frutta
	a guscio, 9 Sedano e prodotti a base di sedano, 10 Senape e prodotti a base di senape, 11 Semi di sesamo e
	prodotti a base di semi di sesamo, 12 Anidride solforosa e solfiti, 13 Lupini e prodotti a base di lupini,
	14 Molluschi e prodotti a base di Molluschi.
	N.B. : essendo presenti nella nostra cucina i suddetti allergeni,
	ai sensi del REG. CE n. 1169/2011, non si possono escludere contaminazioni crociate.
	SI PREGA DI INDICARE EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE
	AL PERSONALE DI SALA AL MOMENTO DELL'ORDINE.

	Spaghetti “alla Risacca”, dal 1972:
	con il meglio del nostro mare
	Fusilloni (type of short pasta) shellfish broth,
	with prawns, courgettes and ginger (1,2,7,9,12)
	riso carnaroli Gran Riserva
	Risotto with mussels, tomato, basil and mozzarella
	Tagliatelle di grani antichi,

	Tagliatelle “ancient grains”,
	porcini mushrooms, parmigiano fondue, nepitella (1,3,7,9)
	Ravioli al Plin ripieni di rosticciana,
	burro nocciola e demi-glace


	Primi Piatti
	Legenda Allergeni
	N.B. : essendo presenti nella nostra cucina i suddetti allergeni,
	ai sensi del REG. CE n. 1169/2011, non si possono escludere contaminazioni crociate.
	SI PREGA DI INDICARE EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE
	AL PERSONALE DI SALA AL MOMENTO DELL'ORDINE.

	Gran Frittura di mare :
	calamari, crostacei, pescato, verdure e maionese
	Branzino al sale, verdure di stagione,
	patate al forno, maionese
	Minimo due persone

	Trancio di Pescato, patate, salsa di pomodoro bruciato
	Fish of the day in the oven, mush potatoes, roasted tomato sauce (4,7)

	Catalana di Astice, Scampi e Mazzancolle
	Boiled Lobster, Scampi and prawns catalana style (2,3,5,7,12)
	﻿
	Guancia di manzo brasata e purè di patate

	Braised beef cheek, mush potatoes

	Secondi Piatti
	26
	38/porzione
	45
	75
	30
	5

	Legenda Allergeni
	1 Cereali contenenti glutine, 2 Crostacei, 3 Uova e prodotti a base di uova, 4 Pesce e prodotti a base di pesce,
	5 Arachidi e prodotti a base di arachidi, 6 Soia e prodotti a base di soia, 7 Latte e prodotti a base di latte, 8 Frutta
	a guscio, 9 Sedano e prodotti a base di sedano, 10 Senape e prodotti a base di senape, 11 Semi di sesamo e
	prodotti a base di semi di sesamo, 12 Anidride solforosa e solfiti, 13 Lupini e prodotti a base di lupini,
	14 Molluschi e prodotti a base di Molluschi.
	N.B. : essendo presenti nella nostra cucina i suddetti allergeni,
	ai sensi del REG. CE n. 1169/2011, non si possono escludere contaminazioni crociate.
	SI PREGA DI INDICARE EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE
	AL PERSONALE DI SALA AL MOMENTO DELL'ORDINE.



